
  

WWIISSCCOONNSSIINN  FFOOOODD  CCOODDEE  FFAACCTT  SSHHEEEETT  
威斯康星州食品规范说明  

BARE HAND CONTACT WITH READY-TO-EAT FOODS  

裸手接触即食食品  

 

 

许可专营店的经营者有两个选择：要么杜绝裸手接触即食食品， 

要么制定杜绝生病工人上岗的计划和可接受的净手步骤。在制

定这些计划之前，将要求经营者得到其许可机构的批准。 

 

即食食品包括不用食品专营店清洗、烹饪或额外准备的可食用

的食品，而且顾客无需这些准备就能享用这些食品。唯一例外

是在清洗水果和蔬菜时。  
 

处理即食食品的其它手段包括： 

 

• 熟食包装纸 

• 夹具 

• 刀 

• 一次性手套 

 
 

如果无法避免裸手接触，经营者必须具有经过批准的书面备用做法和步骤。

经营者应与检查员合作，以确定适合其流程的步骤。步骤准则可向检查员索

取。 

 

不要忘记适当的洗手 – 除使用器具和手套之外，还必须洗手。   
 

不要用洗手液代替洗手。洗手液并非用来取代洗手过程中的肥皂。威斯康

星州食品规范不要求使用洗手液。 

 


